
M E N Y

F Ö R R Ä T T E R B U R G A R E

K L A S S I K E R

G A R L I C  F L A T B R E A D
med vitlökscréme och kalamata-
oliver på salladsbädd. 

9 9

R Ö K T A  R Ä K O R  I  K O R G
med vitlökscréme och vitlöksticks.

1 3 9

S W E D I S H  T O A S T
med handskalade räkor och 
kräftstjärtar på östgötavis.    (STOR: 199)

1 3 9

H Å L L  K Ä F T E N - B U R G A R E
(NÖTFÄRS - SVENSKT KÖTT) 
med BBQ-sås, hemslagen dressing,
picklad lök, pressgurka, mozzarella,
cheddar- och pepperjackost i brioche-
bröd med bearnaisesås och pommes.

1 8 9

H Å L L  K Ä F T E N - B U R G A R E
('PULLED BEEF') 
med BBQ-sås, hemslagen dressing,
picklad lök, pressgurka, mozzarella,
cheddar- och pepperjackost i brioche-
bröd med bearnaisesås och pommes. 

1 4 9

B A K A D  P O T A T I S
Välj Skagen, vegetarisk eller vegansk.

1 4 9

G Y R O S
med pommes och klassiska tillbehör.

1 2 9

C A E S A R S A L L A D
(Kyckling, halloumi eller rökt lax) 
med frisésallad, caesardressing, rödlök,
krutonger, tomat, gurka och parmesan. 

1 7 9

H Å L L  K Ä F T E N - B U R G A R E
 ( 'OUMPH' - VEGETARISK)
med BBQ-sås, hemslagen dressing,
picklad lök, pressgurka, mozzarella,
cheddar- och pepperjackost i brioche-
bröd med bearnaisesås och pommes

Veganska tillval: bröd och ost.
 

1 4 9

S E D A N  2 0 0 7

ALLERGISK?
Kontakta personalen!



K Ö T T F I S K

P A S T A

Ö S T K U S T S C H N I T Z E L
(panerad) med bearnaisesås, rödvinsky
och pommes toppad med kräftstjärtar. 

1 9 9

J Ä G A R S C H N I T Z E L
(opanerad) med skögssvamp, lök, bacon,
rödvinsky och pommes. 

1 8 9

V Ä S T K U S T S C H N I T Z E L
(opanerad) med bearnaisesås,
rökta räkor, baconlindad sparris
och chilifries.

1 8 9

K Y C K L I N G F I L É
med salsa á la pico de gallo, 
vitlökscréme och pommes.

1 7 9

G R I L L B I F F
med bearnaisesås, whiskypepparsås,
grönsaker och marinerad klyftpotatis.

2 6 9

L A X F J Ä R I L
med lime och basilikamousse, vitvin-
sås, grönsaker och kokt potatis.

1 9 9

S T E K T  T O R S K R Y G G
med brynt smör, vitvinsås och
pressad örtpotatis.

2 5 9

R Ö D I N G
med vitvinsås, brynt smör och
pressad örtpotatis samt toppad
med pepparrot. 

2 9 9

P A S T A  A L  F I L E T T O
Färsk pasta penne med grillbiff och
varierad svamp i en mustig
gräddsås, toppad med parmesan.

1 9 9

P A S T A  A I  F U N G H I
Färsk pasta penne med varierad svamp 
i en mustig gräddsås, toppad med
parmesan.

1 7 9

P A S T A  P O S E I D O N
Färsk pasta linguine med tigerräkor i
vitvinsås, toppad med rökt lax.
 
Pastarätterna toppas även med grisini.

1 9 9

O X F I L É
med bearnaisesås, rödvinsky och
klyftpotatis.

3 2 9

G R I L L B R I C K A  
En mix av grillbiff, kyckling och fläskfié 
med aioli, bearnaisesås, vitlökscréme 
och marinerad klyftpotatis.  (2 personer)
Går att få för 4 eller 6 personer.

 

5 9 9

S E D A N  2 0 0 7

M E N YALLERGISK?
Kontakta personalen!



B A R N M E N Y D E S S E R T E R

P A N N K A K O R
med vispad grädde och sylt.

6 9

K Ö T T B U L L A R
med kokt potatis och gräddsås.

6 9

H A M B U R G A R E
Naturell, serveras med pommes.

6 9

G Y R O S
med kebabsås och pommes.

6 9

G R I L L A D  K O R V
med pommes.

6 9

C R È M E  B R U L É E
med säsongens bär.

9 9

P A N N A C O T T A
med hallonskikt och 
säsongens bär.

9 9

T A R T U F O
Italiensk glass. Välj smak mellan
citron eller nötkrokant. 

9 9

T R I O  C H O K L A D
Italiensk luftig chokladdessert. 

1 2 9

C H I C K E N  N U G G E T S 6 9

M E N Y

med pommes och bearnaisesås.

S E D A N  2 0 0 7

A F F O G A T O  A L  C A F F E
Espresso med en kula vaniljglass.

6 9

A F F O G A T O  E X T R A
Affogato al caffe med 
italiensk likör. 

1 0 9

ALLERGISK?
Kontakta personalen!



T R E R Ä T T E R S M E N Y E R

A L T E R N A T I V  1
Förrätt:       Garlic Flatbread
Huvudrätt:  Kycklingfilé
Dessert:      Pannacotta

3 4 9

A L T E R N A T I V  2
Förrätt:      Swedish Toast
Huvudrätt: Västkustschnitzel
Dessert:     Pannacotta

3 9 9

A L T E R N A T I V  3
Förrätt:      Rökta räkor i korg
Huvudrätt: Oxfilé
Dessert:     Crème brulée

4 9 9

M E N Y

S E D A N  2 0 0 7

ALLERGISK?
Kontakta personalen!


